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Los viñedos de La Finca La Capuchina se cultivan mediante prácticas agrícolas respetuosas con el medio ambiente. 
(manejo integrado) Para la vinificación, sólo se utilizan uvas de la propiedad, cosechadas a mano en las primeras horas de 
la mañana.

Capuchina Vieja Kium es un vino rosado con una elaboración moderna en la que se ha primado la frescura y originalidad 
de las dos variedades utilizadas.

Un vino que es un guiño al aroma del viento salino en el nombre del Dios Kium de los pueblos Tartesos.

Información técnica

Porcentaje de variedades: Petit verdot 50% y 
Doradilla 50%  
Tipo de suelo: Franco calcáreo
Paraje: Sierra de La Camorra (Málaga), altitud 480 m 
Embotellado: diciembre 2021
Producción: 1.800 botellas

Nota de cata

Color rosa-cebolla muy pálido y brillante. En nariz es 
elegante, fresco y expresivo. Destaca la fruta fresca, 
flores secas y hierbas. En boca tiene un cuerpo ligero, 
fresco, buena acidez,largo y especiado con un fino final 
de notas amargas.

Temperatura de servicio: 10 ºC

Marida adecuadamente con mariscos, pescados, pastas
y ensaladas. 

Analítica

Alcohol: 12.8 % vol
Acidez total: 4.95 g/l expresada en ac. Tartárico.
Ph: 3.59
Azúcar residual: menos de 1.2 gr/l


